MAD TIL SOMMERFESTEN 1
DIN VIRKSOMHED

Hos Rgdder skaber vi unikke madoplevelser med

sesonens bedste, lokale og gkologiske ravarer.

Vi har lavet arrangementer i mere end tolv ar, og
arbejder tet sammen med vores sma, men

storhjertede producenter.

Vores mad serverer vi med omtanke, kerlighed

og velsmag.
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MENU

Menuen er sammensat af seesonens bedste, lokale og gkologiske ravarer fra
primeert sma gkologiske og regenerative garde og jordbrug pa Sjeelland. Vi
arbejder med hele, gardslagtede, danske gkodyr og fisk fra skdnsomt fiskeri.
Vores menu kan altid tilpasses forskellige gnsker og varierer efter seeson og
udbuddet af markens grgnt.

48 timers surdejsbrgd med creme pa ingrideerter

Spede grgntsager fra marken, creme pa hjemmelavet
friskost, urteolie og knas

BBQ style gris eller okse, stegt sommergrgnt og
brendte lgg

Vegetarisk alternativ: BBQ style knolde og svampe fra
Bygaaard stegt sommergrgnt og brendte lgg

Kartofler med sennepfirg, syltede rgdder, urter og
dansk feta

Salat af bladgrgnt fra sma garde, ristet kalvinaigrette
og sprgd boghvede

Sommerber, rabarber, creme, knas og blomster
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PRISER

Pris per person: 385 kr. r(
Kok til afvikling: 2500 kr. per kok
Transport: fra 500 kr.
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Alle priser er ex. moms.




